Charlotte

chleb ** wino

poniedziatek; - czwartek 7.00 - 00.00
pratek 7.00- 1.00
sobota 8.00 - 1.00
niedzeela 8.00 - 00.00

Warszawa Pl. Zbawiciela + Prozna + Pl. Trzech Krzyzy + Kieslowskiego
Krakow Pl. Szczepanski = Mostowa
Wroclaw $w. Antoniego



VIENNOISERIE — wypieki stodkie

Croissant 6.50

Croissant z nadzieniem 7.50
cytrynowy; malinowy

Croissant fourré¢ 10.00
z migdatami i rumem

Pain au chocolat 7.50
Pain au raisin  7.50
Warkocz 7.50
Petite Brioche 5.00
Rugelach 5.00
Mata chatka 5.00
Magdalenka 2.00
Kruche ciasteczka (750g) 13.00

zlawendaq / = makiem / z pistagjami

PATISSERIE — wyroby cukiernicze

Creme brilée 14.00
Fondant czekoladowy 14.00
Tarta cytrynowa 14.00
Tarta z owocami sezonowymi 14.00

Tarta z czekolada i stonym karmelem  14.00

Cannelé de Bordeaux 7.00

Babeczka z budyniowym srodkiem, z rumem i waniliq.

Ekler 8.00

truskawkowy / pistagowy / waniliowy / czekoladowy

Macarons 5.00
Sernik z biatej czekolady 14.00

Mus z biatej i mlecznej czekolady 14.00
Beza 5.00



ZESTAWY I DANIA SNIADANIOWE

Sniadania serwujemy do 24:00

Sniadanie francuskie 14.00
Croissant, kawa sniadaniowa lub herbaia Charlote.

SNIADANIA ZE SLODKIMI DODATKAMI CHARLOTTE.
DWA DO WYBORU:

konfitura malinowa / konfitura truskawkowa / konfitura pomaranczowa
krem z bialej czekolady / krem z mlecznej czekolady
sfony karmel / mi6d z lawenda

Sniadanie Charlotte 22.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodadki Charloue,
dowolna kawa lub herbata lub sok Cappy lub lemoniada.

Sniadanie z jajkiem 24.00
Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub sok Cappy lub lemoniada,
oraz jajko = wolnego wybiegu sadzone lub gotowane na mickko.

Sniadanie Charles 32.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodadki Charloue,
dowolna kawa lub herbata lub sok Cappy lub lemoniada,
Jagko z wolnego wybiegu sadzone lub gotowane,
Fkieliszek wina musujqcego Beltoure.

Omlet francuski 13.00

nastodko / z szynkq / z kozim serem.

Granola z jogurtem 13.00
Jogurt naturalny z domowq granolq = opiekanych ptatkow,
orzechow, miodu i zurawiny:

Pain perdu 15.00

Francuskie tosty ze stodkim kremowym serkiem smietankowym z cytrynq,
konfitura malinowo-rozana Charloe.

Swieze owoce sezonowe 12.00

TARTINES — kanapki na ciepto

Wizystkie nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charloue.

Dinde mayo 15.00

Plastry pieczonej piersi z indyka. sos z zZurawiny i czerwonego wina, majonez.

Mozzarella z tapenada  15.00

Mozzarella, domowa tapenada = czarnych oliwek.

Jambon Gruyere 15.00

Szynka, ser Gruyere, domowe pesto z bazylic

Chevre chaud 15.00

Ser kozi dojrzewajqcy; tymianek, miod.



TARTINES — kanapki na zimno

Wizysthie nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charlote.

Dijon 14.00

Szynka, ser Gruyére, musziarda Dijon.

Bayonne 14.00

Szynka dojrzewajgca, karczochy w oleju, rukola.

Rostbef 14.00

Plastry rostbefi. majonez, roszpontka.

Saumon fumé 14.00

Losos wedzony; gesta smietana, ogorek, koperek.

Chevre 14.00

Ser kozi dojrzewajqcy, miod, roszponka, tymianek.

Fromage 14.00

Ser ,Pavé 3 Provinces™ (migkki ser z potnocney Frangi), swieza figa.

Ratatouille 14.00

Duszone warzywa: papryka zotta i czerwona, cukinia, baktazan, fenkud, rukola.

Sezonowa 14.00

Zapytay obstuge o aktualng kanapke sezonowq.

SALATKI

Nicoise 25.00

Satata rzymska, wiczyk, ziemniaki, zielona fasolka, pomidorki cherry;
Jaika przepiorcze, sos vinaigrette z anchots.

Paysanne 25.00

Rukola, ziemniaks, korniszony; pomidorki cherry; salsa verde
{ musztardowy vinaigrette, grzanki z serem Gruyere.

Chevre chaud 25.00

Satary, grzanki z kozim serem, orzeszki pinii, miodowy sos vinaigrette.

Zielona salata 10.00

Mata miseczka zielonych satat.



ZUPY

Kazdego dnia przygotowujemy innq zupe.
Zupy serwujemy od 12:00.

Zupadnia 16.00

Poniedzialek: Velouté ze szparagow z oliwa estragonowa.
Wiorek: Bulion klasyczny / Bulion wegetarianski.
Sroda: Gazpacho z pomidoréw, papryki i ogorka.

Czwartek: Zupa cebulowa z grzankami z serem Gruyere.

Pigtek: Krem z zielonego groszku z mi¢ta pieprzowa.

SPECIALITES Charlotte

Croque-mademoiselle 25.00
Tradycyjna zapickana kanapka =z cukinig, sosem béchamel
iserem Gruyere, zestaw zielonych satat.

(z jagkiem sadzonym 27.00)

Croque-monsicur 25.00
Tradycyjna zapickana kanapka z szynkq, sosem béchamel
iserem Gruyére, zestaw zielonych satat.

(z jagkiem sadzonym 27.00)

Croque-madame 27.00
Zapiekana kanapka z pieczonym indykiem, sosem béchamel, serem Gruyere,
{jajkiem sadzonym, zestaw zielonych satat.

Prowansalskie Ratatouille ze $wiezych warzyw 26.00

Duszone warzywa, domowe pesto z bazylii, chleb Charlote.

Assiette de fromages 18.00
lalerzyk czterech serow francuskich: kozi, Pavé 3 Provinces, Gruyere,
bleu oraz cluuney z pigwowca, grillowany chleb Charloue.

Assiette de charcuterie 18.00
Talerzyk wedlin i przysmakow francuskich, grillowany chleb Charlote.

Foie ala Charlotte 18.00

Mus z watrobek drobiowych z brandy; chumney z porzeczhi, bagietka paryska.
(z kieliszhiem wina Muscar 32.00)

Quiche dujour 11.00

Codziennie wypiekana inna quiche.

Olive et balsamique 3.00

Talerzyvk oliwy extra vergine z octem balsamicznym.
Koszyk pieczywa 7.00
Chleb i masto 3.00

Grillowany chleb Charlotte i masto demi-sel.



NAPOJE GORACE

Espresso 8.00
Podwojne espresso 10.00
Café creme 8.50
Kawa $niadaniowa 12.00
Cappuccino 12.00
Latte 14.00
Flatwhite 15.00

Mleko sojowe / ryzowe / owsiane 2.00
Wizysthie nasze kawy mozesz zamowic z mlekiem sojowym,
ryzowym, owstanym lub mlekiem bez laktozy.

Herbata Charlotte 14.00
French Breakfast - czarna herbata $niadaniowa.
Earl Grey Charles - czarna herbata z dodatkiem bergamotki.
Jardin - czarna herbata o kwiatowo - owocowym aromacic.
Vert Céladon - zielona tradycyjna chifiska herbata.
Lavande rosée - ziclona herbata z dodatkiem lawendy i rozy.
Forét Rouge — czerwona herbata Rooibos bez teiny z dodatkiem owocow.
Infusion provengale - mieszanka ziot z Prowansji.
Menthe - klasyczny napar z lisci migty.
Noél - czarna herbata indyjska z rozgrzewajaca mieszanka zimowych przypraw.

NAPOJE ZIMNE

Kawa mrozona 12.00
Tonic espresso 17.00
‘Woda mineralna Buskowianka 0.53/ 7.00

gazowana, niegazowana
Woda mineralna Perrier 0.33/ 8.00 / 0.75/ 11.00
Lemoniada Charlotte 10.00
Ttoczony sok jabtkowy 10.00
Swiezy sok 15.00

pomarariczowy; grejpfrutowy

Sok Cappy 9.00

pomarariczowy; jabtkowy

Tonik 10.00

Coca Cola 10.00
Coca Cola, Cola Zero

Popros o bezptainqg karafke wody gazowaney lub niegazowaney.



Charlotte
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150ml  250ml 500 ml Az

WINA NA KARAFKI

BIALE .

Saint Marc Reserve Sauvignon Blanc 15 24 45 83
Saint Marc Reserve Sauvignon Blanc

Arnaud de Villeneuve Chardonnay © 151244583
1GP Cotes Catalanes :

ROZOWE :

Baron d’Arignac Syrah Ros¢ ©15 2445 83
LGP Pays de [ Heérault :

Montmeyrac Puissance & Caractere Rosé 1524 4583
Vin de France g

CZERWONE

Domaine de la Provenquiere Cabernet Sauvignon 15:24:45: 83
1GP Pays dOc :

WINA MUSUJACE

Beltoure 15 73
Alsace, methode Charmant
Henry Leblanc Brut 1783
Blanc de Blancs, methode Charmant :



Charlotte
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APERITIF ; 0

Kir / Kir Pétllant / Kir Royal : Y16/19/33
Créme de Cassis de Bourgogne, Sauvignon Blanc :

Créme de Cassis de Bourgogne, Beltoure

Créme de Cassis de Bourgogne, Champagne

Kir Péche / Kir Péche Pétillant / Kir Péche Royal : 116/19/33
Likier brzoskwiniowy; Savignon Blanc 2

Likier brzoskwiniowy; Belioure

Likier brzoskwiniowy, Champagne

KOKTAJLE - I7os
French Martini T 24
wodka, creme de cassis, nektar ananasowy; sok z cytryny :

Pastis Whisky Sour g 24
whisky, Ricard Pastis, syrop cukrowy; sok z cytryny; biatko E

Calvados z tonikiem g 24
koniak calvados destou fine, Henry Thomas tontk

Poncz 17 65u
owoce, Beltoure, Sauvignon Blanc, rosé, wodka :

Mimoza 119
Beloure, swiezy sok pomarariczowy; grenadyna :

Lillet Ginger Fizz 24
Lillet Blanc, wodka, imbir; bitters :

Aperol Spritz § 24
Aperol, Beltoure

Calvados D’Estou Fine P16
AOC Calvados :

Piwo Seella Areois, 330 ml 212

Piwo 1664 Blanc. 330 m! : 712



Charlotte

chleb <= wino

WINA MUSUJACE

O La Petite Lanterne Pét-Nat
Alzaga, Franga

Bouvet-Ladubay Cremant de Loire
AOC Loire, méthode traditionnelle

Cremant de Loire Excellence Rose
AOC Loire, méthode traditionnelle

SZAMPANY

Champagne Marquiz de Bel Aires
AOC Champagne

Champagne Jacuquart Montaudon Cuvée Brut
AOC Champagne

WINA POMARANCZOWE

O Les Vins Pirouette - Eros
Alzaga, Franga

O Patrick Bouju - Domaine La Boheme G&M

Auvergne

WINA BIALE

O Le Bon Coté Blanc
1GP Pays d'Oc Langwedoga

O Le Petit Bandit - Rascal Cuvee Spéciale

Alzaga, Franga

Bestheim Riesling
AC Alsace

Chablis Domaine de la Genillotte
AOC Chables

Arnaud de Villeneuve Muscat Moelleux
[GP Cotes Catalanes, vin de dessert

WINA CZERWONE

o Le Bon Coté Rouge
1GP Pays d'Oc Langwedoga

O Le Raisin Et ’Ange Hommage A Robert
Cotes du Rhone, Ardéche
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