Charlotte

MENORA

pontedziatek - czwartek 7.00 - 00.00
piqeek 7.00- 1.00
sobota 8.00 - 1.00
niedziela 8.00 - 22.00

Warszawa Pl. Zbawiciela + Prozna + Pl. Trzech Krzyzy + Kieslowskiego
Krakow Pl. Szczepanski + Mostowa
Wroclaw $w. Antoniego



VIENNOISERIE — wypieki stodkie

Croissant 6.50

Croissant z nadzieniem 7.50
cytrynowy; malinowy

Croissant fourré 10.00

z migdatami { rumem
Pain au chocolat 7.50

Rugelach 5.00

z czekoladq i makiem

Mata chatka 5.00

Kruche ciasteczka (750g) 13.00

zlawendaq / = makiem / z pistagjami

Paczki 8.00
Paczek = nadzieniem z biatey czekolady; = biatym lukrem i skorkq pomarariczowq.
Paczek z nadzieniem z czekolady mleczney, = lukrem cynamonowym.
Pqczek z nadzieniem ze stonego karmelu, = biatym lukrem, posypany niebieskim blawatkiem.
Pqczek z nadzieniem malinowo - rozanym, z rozowq polewq z hibiskusem.

PATISSERIE — wyroby cukiernicze

Creme brilée 14.00
Tarta cytrynowa 14.00
Tarta z owocami sezonowymi 14.00

Tarta z czekolada i stonym karmelem  14.00

Cannelé de Bordeaux 7.00

Babeczka z budyniowym srodkiem, z rumem i waniliq.

Ekler 8.00

wuskawhkowy / pistacjowy / waniliowy / czekoladowy
Sernik z biatej czekolady 14.00
Mus z bialej i mlecznej czekolady 14.00
Babka 8.00

z czekoladq i malinami

Ciasto cytrusowe 8.00
z kandyzowanq skorkq pomarariczowq

Ciasto makowe 8.00

z wisniami

Macarons 5.00
Beza 5.00



ZESTAWY I DANIA SNIADANIOWE

Sniadania serwujemy do 24-:00

Sniadanie francuskic 14.00

Croissant, kawa sniadaniowa lub herbaia Charlotze.

SNIADANIA ZE SLODKIMI DODATKAMI CHARLOTTE.
DWA DO WYBORU:

konfitura malinowa / konfitura truskawkowa / konfitura pomaranczowa
krem z bialej czekolady / krem z mlecznej czekolady
stony karmel / mi6d z lawendg

Sniadanie Charlotte 22.00

Koszyk preczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charloue,
dowolna kawa lub herbata lub lemoniada.

Sniadanie z jajkiem 24.00
Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub lemoniada,
oraz jajko = wolnego wybiegu sadzone lub gotowane na mickko.

Sniadanie Charles 32.00

Koszyk preczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charloue,
dowolna kawa lub herbata lub lemoniada, jajko = wolnego wybiegu
sadzone lub gotowane, kieliszek wina musujqcego Beltoure.

Pudding z chatki 17.00
z czekoladq

Blintzes 12.00

Nalesniki z biatym serem, skorkq pomarariczowq, smietanq, wodq rozang.

Omlet francuski 13.00

na stodko / z kozim serem / z grzybami

Granola z jogurtem 13.00

Jogurt naturalny = domowaq granolq z opiekanych ptatkow, orzechow, miodu i zurawiny:

Swieze owoce sezonowe 12.00

BAJGLE I CHALKI

Fromage ala creme 13.00

Bajgiel grillowany; serek naturalny = prazonym sezamem, serek naturalny ze swiezymi ziotam.

Truite marineé¢ 16.00
Bajgiel z sezamem, piklowany pstrqg alpejski, twarog ziotowy; marynowana cebula, koperek.

Pastrami 16.00

Bajgiel = makiem, pastrami, kapusta kiszona z musztardowym sosem vinaigrette, majones.

Caviar juif 16.00
Grillowany chleb tostowy Charloue, gesia watrobka z jajkiem ( cebulq, buraczki, jogurt, szczypiorek.

Buteczka ze szpinakiem, serem i jajkiem 14.00
Buleczka drozdzowa posypana makiem zapickana ze szpinakiem,
serem kozim i jajkiem. Podawana na zimno lub na cieplto.



TARTINES — kanapki na ciepto

Nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charlote.

Dinde 15.00

Plasiry preczonej piersi z indyka, sos z Zurawiny i czerwonego wina.

Mozzarella z tapenadg  15.00

Mozzarella, domowa tapenada = czarnych oliwek.

Chevre chaud 15.00

Ser kozi dojrzewayqcy; tymianek, miod.

TARTINES — kanapki na zimno

Nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charlote

Chevre 14.00

Ser kozi dojrzewayqcy; miod. roszponka, tymianek.

Hareng 14.00

Sledz marynowany w occie, smietana, cebula, owoce kaparow, szczypiorek.

Ratatouille 14.00

Duszone warzywa: papryka zotta i czerwona, cukinia, baktazan, fenkut. rukola.

Sezonowa 14.00

Zapytay obstuge o aktualng kanapke sezonowaq.

SALATKI

Nicoise 25.00

Satata rzymska, wiczyk, ziemniaki, zielona fasolka, pomidorki cherry;

Jagka przepiorcze, sos vinaigrette z anchots.

Paysanne 25.00

Rutkola, ziemniaki, korniszony, pomidorki cherry, salsa verde
i musztardowy vinaigrette, grzanki z serem Gruyere..

Chevre chaud 25.00

Sataty, grzanki z kozim serem, orzeszki pini,

miodowy sos vinaigrette.

Zielona satata 10.00

Mata miseczka ziclonych sata.



ZUPY

Kazdego dnia przygotowujemy innq zupe.
Zupy serwugemy od 12:00.

Zupadnia 16.00

Poniedziatek: Velouté ze szparagow z oliwa estragonowa.
Wtorek: Bulion klasyczny / Bulion wegetarianski.
Sroda: Gazpacho z pomidoréw, papryki i ogérka.
Czwartek: Zupa cebulowa z grzankami z serem Gruyere.

Pigtek: Krem z zielonego groszku z mi¢ta pieprzowa.

SPECIALITES Charlotte

Croque-mademoiselle 25.00
Zapiekana kanapka z cukiniq, sosem béchamel i serem Gruyere, zestaw zielonych satat.

(z jagkiem sadzonym 27.00)

Prowansalskie Ratatouille ze $wiezych warzyw 26.00
Duszone warzywa, domowe pesio z bazylii, chleb Charloue.

Gratin de poireaux 19.00

Zapiekany chleb Charlotte z porem, serem bleu i smeetanq.

Assiette de fromages 18.00
Talerzyk czterech serow francuskich: kozi, Pavé 3 Provinces, Gruyere, bleu oraz
chutney z pigwowca, grillowany chleb Charloe.

Assiette de poissons 18.00
Piklowany pstrqg. wedzone szprotki, marynowany sledz, majonez chrzanowy;
czqstha cyryny; grillowany chleb Charlote.

Caviar 24.00

Kawior z psirqga alpejskiego, kugel - babka ziemniaczana, kwasna smietana.
(z kieliszhkiem wina muswgcego Beltoure 32.00)

Foie ala Charlotte 18.00
Mus z watrobek drobiowych = brandy; chutney z porzeczki, bagietka paryska.
(z kieliszkiem wina Muscar 32.00)

Olive et balsamique 3.00

Talerzyk oliwy exira vergine z octem balsamicznym.
Koszyk pieczywa 7.00
Chleb i masto 3.00

Grillowany chleb Charlote i masto demi-sel.



NAPOJE GORACE

Espresso 8.00
Podwdjne espresso  10.00
Café creme 8.50
Kawa $niadaniowa 12.00
Cappuccino 12.00
Latte 14.00
Flat white 15.00

Mileko sojowe / ryzowe / owsiane 2.00
Wizysthie nasze kawy mozesz zamowic z mlekiem sojowym,
ryzowym, owsianym lub mlekiem bez laktozy.

Herbata Charlotte  14.00

French Breakfast - czarna herbata $niadaniowa.
Earl Grey Charles - czarna herbata z dodatkiem bergamotki.
Jardin - czarna herbata o kwiatowo - owocowym aromacie.
Vert Céladon - zielona tradycyjna chifiska herbata.
Lavande rosée - zielona herbata z dodatkiem lawendy i r6zy.
Forét Rouge — czerwona herbata Rooibos bez teiny z dodatkiem owocow.
Infusion provencale - mieszanka zi6t z Prowansji.
Menthe - klasyczny napar z liSci migty.
Noél - czarna herbata indyjska z rozgrzewajaca mieszankg zimowych przypraw.

NAPOJE ZIMNE

Kawa mrozona 12.00
Tonic espresso 17.00
Woda mineralna Perrier 0.53/ 8.00 / 0.75/ 11.00
Lemoniada Charlotte 10.00
Ttoczony sok jabtkowy 10.00
Swiezy sok 15.00

pomarariczowy; grejpfrutowy

Tonik 10.00
Coca Cola 10.00

Coca Cola, Cola Zero

Popros o bezptainq karafle wody gazowaney lub niegazowaney.



Chat;lotte

WINA NA KARAFKI 98

BIALE :
Saint Marc Reserve Sauvignon Blanc 15:24: 4583
Saint Marc Reserve Sauvignon Blanc
Arnaud de Villeneuve Chardonnay 15:24 4583
1GP Cotes Catalanes :

ROZOWE :
Baron d’Arignac Syrah Rosé D15 2445 83
IGP Pays de l Héraulr :

Montmeyrac Puissance & Caractere Rosé 15:24 45 83

Vin de France

CZERWONE

Domaine de la Provenquiere Cabernet Sauvignon 15 24 45 83
LGP Pays dOc :

WINA MUSUJACE

Beltoure 15 73
Alsace, methode Charmant :
Henry Leblanc Brut 17 83
Blanc de Blancs, methode Charmant :



Cha{lotte

APERITIF

Kir / Kir Pétillant / Kir Royal : 116/19/33
Créme de Cassis de Bourgogne, Sauvignon Blanc

Créme de Cassis de Bourgogne, Beltoure

Créme de Cassts de Bourgogne, Champagne

Kir Péche / Kir Péche Pétillant / Kir Péche Royal £16/19/ 33

Likier brzoskwiniowy; Savignon Blanc
Likier brzoskwiniowy; Belioure
Likier brzoskwiniowy; Champagne

KOKTAJLE

Mimoza 719
Belroure, swiezy sok pomarariczowy; grenadyna
Lillet Ginger Fizz g 24
Lillet Blanc, wodka, imbir; bitters .
Aperol Spritz g 24
Aperol, Beltoure
Piwo 7?12

1664 Blanc, 330 ml



Charlotte
chleb  wino

WINA MUSUJACE

O La Petite Lanterne Pét-Nat 210
Alzaga, Franga
Bouvet-Ladubay Cremant de Loire : 21 124

AOC Loire, méthode traditionnelle

Cremant de Loire Excellence Rose Doo211124
AOC Loire, méthode traditionnelle :

SZAMPANY

Champagne Marquiz de Bel Aires ©32 190
AOC Champagne :
Champagne Jacuquart Montaudon Cuvée Brut 230
AOC Champagne :

WINA POMARANCZOWE

O Les Vins Pirouette - Eros ©32:190

Alzaga, Franga

O Patrick Bouju - Domaine La Boheme G&M 220

Auvergne

WINA BIALE g
o® Le Bon Coté Blanc © 18198
1GP Pays d'Oc Langwedoga E

O Le Petit Bandit - Rascal Cuvee Spéciale 190
Alzaga, Franga

Bestheim Riesling P240118
AC Alsace :

Chablis Domaine de la Genillotte 180
AOC Chablis :

Arnaud de Villeneuve Muscat Moelleux 18198

[GP Cotes Catalanes, vin de dessert

WINA CZERWONE

o Le Bon Coté Rouge : 18198
1GP Pays d'Oc Langwedoga :

O Le Raisin Et Ange Hommage A Robert 180
Cotes du Rhone, Ardéche :

05/2023



