Charlotte

chleb ** wino

WILANOW

poniedziatek; - piqeek 7.00-22.00
sobota 8.00-22.00
niedziela 8.00 - 22.00

Warszawa Pl. Zbawiciela + Prozna + Pl. Trzech Krzyzy + Kieslowskiego
Krakow Pl. Szczepanski + Mostowa
Wroclaw $w. Antoniego



VIENNOISERIE — wypieki stodkie

Croissant 7.00

Croissant z nadzieniem 8.00
cytrynowy / malinowy

Croissant fourré 12.00

= magdatami i rumem
Pain au chocolat 8.00
Pain au raisin 8.00
Petite Brioche 6.00
Rugelach 6.00
Mata chatka 6.00
Magdalenka 2.50
Kruche ciasteczka (7504 16.00

z lawendaq / = makiem / = pistacjami

Paczki 8.00

Pqczek z nadzieniem z bialef czekolady; z bialym lukrem i skorkq pomarariczowq.
Pqczek z nadzieniem =z czekolady mleczney, = lukrem cynamonowym.
Paczek z nadzient 1 karmelu, =z biatym luk ‘ ebieskim blawatki
aczek z nadzieniem ze stonego karmelu, z biatym lukrem, posypany niebieskim blawatkiem.
Pqczek z nadzieniem malinowo - rozanym, z rozowq polewq z hibiskusem.

PATISSERIE — wyroby cukiernicze

Creme brilée 15.00
Fondant czekoladowy 15.00
Tarta cytrynowa 15.00
Tarta z czekolada i stonym karmelem 15.00

Cannelé de Bordeaux 8.00

Babeczha z budyniowym srodkiem, z rumem i waniliq.

Ekler 8.00

truskawkowy / pistagowy / waniiowy / czekoladowy

Macarons 5.00
Sernik z biatej czekolady 15.00

Dila grup powyzes 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



ZESTAWY I DANIA SNIADANIOWE

Sniadania serwujemy do 22:00

Sniadanie francuskie 17.00
Croissant, kawa sniadaniowa lub herbata Charlotte.

DO PONIZSZYCH SNIADAN WYBIERZ DWA SEODKIE
DODATKI CHARLOTTE:

konfitura malinowa / konfitura truskawkowa / konfitura pomaranczowa
krem z biafej czekolady / krem z mlecznej czekolady
stony karmel / mi6d z lawendg

Sniadanie Charlotte 24.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub napar imbirowy lub lemoniada Charlote.

Sniadanie z jajkiem 26.00
Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charloue,

dowolna kawa lub herbata lub napar imbirowy lub lemoniada Charloe,
oraz jajko z wolnego wybicgu sadzone lub gotowane na mickko.

Sniadanie Charles 36.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub napar imbirowy lub lemoniada Charlote,
Jagko z wolnego wybiegu sadzone lub gotowane,
kieliszek wina musujqeego Beltoure.

Omlet francuski 15.00

Na stodko / z szynkq / = kozim serem. Podawany z porgiq masta.

Granola z jogurtem 14.00
Jogurt naturalny = domowaq granolq = opiekanych ptatk:ow,

orzechow, miodu i zurawiny:

TARTINES — kanapki na ciepto

Wizystkie nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charloue.

Dinde mayo 16.00

Plastry pieczonej piersi z indyka, sos z Zurawiny i czerwonego wina, majonez, masto.

Jambon Gruyere 16.00

Szynka, ser Gruyere, domowe pesto z bazylii.

Cheévre chaud 16.00

Ser kozi dojrzewayqcy; tymianek, miod, masto.

Dila grup powyzes 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



TARTINES — kanapki na zimno

Wizysthie nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charlote.

Dijon 15.00

Szynka, ser Gruyeére, musztarda Dijon, masto.

Rostbef 15.00

Plastry rostbefi, majonez, roszponka.

Saumon fumé 15.00

Losos wedzony; gesta smietana, ogorek, koperek, masto.

Chevre 15.00

Ser kozi dojrzewajqcy, miod, roszponka, tymianef, masto.

Fromage 15.00

Ser ,Pavé 3 Provinces™ (migkki ser z potnocney Frangi), swieza figa, masto.

Ratatouille 15.00

Duszone warzywa: papryka zotta ( czerwona, cukinia, baklazan, fenkut. rukola.

CROQUE

Tradycyyna zapickana kanapka z sosem béchamel
i serem Gruyere, podawana z zestawem ztelonych satat.

Croque-mademoiselle 27.00
z cukinig (zjagkiem sadzonym +2.00)

Croque-monsieur 27.00
zszynkq (zjajkiem sadzonym +2.00)

Croque-madame 29.00

z pieczonym indykiem i jajkiem sadzonym

SALATKI

Nicoise 25.00

Satata rzymska, turiczyk, ziemniaki, zielona fasolka, pomudorki cherry;
ogorek zielony; jajka przepiorcze, sos vinaigretie z anchois.

Paysanne 25.00

Rukola, ziemniaki, korniszony; pomidorki cherry; gremolata = natki pietruszki
{ musztardowy vinaigrette, grzanki z serem Gruyere.

Cheévre chaud 25.00

Satary; grzanki z kozim serem, orzeszki pint,
miodowy sos vinaigrette.

Dila grup powyzes 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



BULIONY

Buliony serwujemy od rana do 22:00.

Bulion klasyczny 19.00

Dtugo gotowany bulion drobiowo - wotowy =z kawatkiem szpondra
oraz pieczonq marchwiq i czosnkiem,

podawany = makaronem.

Bulion weganski 19.00

Dtugo gotowany bulion na bazie warzyw oraz grzybow suszonych
z dodatkiem pasty = baktazana oraz smazonych borowikow,

podawany z makaronem.

SPECIALITES Charlotte

Prowansalskie Ratatouille ze $wiezych warzyw 29.00
Duszone warzywa, domowe pesio z bazylii, chleb Charlote.

Assiette de fromages 19.00
Talerzyk: czterech serow francuskich: Chevre, Pavé 3 Provinces,
Gruyere, bleu oraz chutney z pigwowca,
grillowany chleb Charlote.

Assiette de charcuterie 19.00
Talerzyk wedlin i przysmakow francuskich,
ogorek marynowany; grillowany chleb Charlotee.

Foie ala Charlotte 19.00

Mus z waqtrobek drobiowych z brandly;
chuney z porzeczki, bagietka paryska.

Olive et balsamique 5.00

Talerzyk oliwy extra vergine z octem balsamicznym.
Koszyk pieczywa 8.00
Chleb i masto 3.00

Grillowany chleb Charlotte i masto demi-sel.

Dila grup powyzes 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



NAPOJE GORACE

Espresso 9.00
Podwojne espresso 12.00
Café creme 9.50
Kawa $niadaniowa 13.00
Cappuccino 13.00
Latte 15.00
Flatwhite 16.00
Mleko sojowe / ryzowe / owsiane 3.00
Herbata Charlotte 15.00
French Breakfast - czarna herbata $niadaniowa.
Earl Grey Charles - czarna herbata z dodatkiem bergamotki.
Jardin - czarna herbata o kwiatowo - owocowym aromacie.
Vert Céladon - zielona tradycyjna chinska herbata.
Lavande rosée - ziclona herbata z dodatkiem lawendy i r6zy.
Forét Rouge — czerwona herbata Rooibos bez teiny z dodatkiem owocow.
Infusion provencale - mieszanka ziot z Prowansji.
Menthe - klasyczny napar z lisci migty.
Noél - czarna herbata indyjska z rozgrzewajaca mieszankg zimowych przypraw.

Francuska goraca czekolada 12.00
Napar imbirowy 12.00

NAPOJE ZIMNE

Tonic espresso 18.00
Woda mineralna San Pellegrino 0.257 9.00 / 0.7 16.00
Lemoniada Charlotte 12.00
Ttoczony sok jabtkowy 14.00
Swiezy sok  17.00

pomarariczowy; grejpfrutowy

Tonik 10.00

Fopros o bezptaing karafke wody gazowaney lub niegazowaney.

Dila grup powyzes 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.
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chleb ** wino

WINA NA KARAFKI

BIALE

Saint Marc Reserve Sauvignon Blanc
Saint Marc Reserve Sauvignon Blanc

ROZOWE
Montmeyrac Puissance & Caractere Rosé
Vin de France

CZERWONE

Domaine de la Provenquiere Cabernet Sauvignon
1GP Pays d Oc

WINA MUSUJACE

Beltoure
Alsace, methode Charmant

Henry Leblanc Brut

Blanc de Blancs, methode Charmant

APERITIF

Kir / Kir Pétillant / Kir Royal

Creme de Cassis de Bourgogne, Sauvignon Blanc
Creme de Cassis de Bourgogne, Beltoure

Créme de Cassis de Bourgogne, Champagne

Kir Péche / Kir Péche Pétillant / Kir Péche Royal

Likier brzoskwiniowy; Savignon Blanc
Likier brzoskwiniowy; Belioure
Likier brzoskwiniowy; Champagne

KOKTAJLE

Grzane wino czerwone / biate
* Cabernet Sauvignon IGP Pays d'OC, przyprawy korzenne

° Sawvignon Blanc VDP d OC, rodzynki, migdaly, przyprawy korzenne

Mimoza
Beltoure, swiezy sok pomarariczowy; grenadyna

Lillet Ginger Fizz

Lillet Blanc, wodka, imbir, bitters
Aperol Spritz
Aperol, Beltoure

Piwo
1664 Blanc, 330 ml

150 ml 500 ml Lol
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WINA MUSUJACE

O La Petite Lanterne Pét-Nat 210
Alzaga, Franga
Bouvet-Ladubay Cremant de Loire : 21 124

AOC Loire, méthode traditionnelle

Cremant de Loire Excellence Rose Doo211124
AOC Loire, méthode traditionnelle :

SZAMPANY

Champagne Marquiz de Bel Aires ©32 190
AOC Champagne :
Champagne Jacuquart Montaudon Cuvée Brut 230
AOC Champagne :

WINA POMARANCZOWE

O Les Vins Pirouette - Eros ©32:190

Alzaga, Franga

O Patrick Bouju - Domaine La Boheme G&M 220

Auvergne

WINA BIALE g
o® Le Bon Coté Blanc © 18198
1GP Pays d'Oc Langwedoga E

O Le Petit Bandit - Rascal Cuvee Spéciale 190
Alzaga, Franga

Bestheim Riesling P240118
AC Alsace :

Chablis Domaine de la Genillotte 180
AOC Chablis :

Arnaud de Villeneuve Muscat Moelleux 18198

[GP Cotes Catalanes, vin de dessert

WINA CZERWONE
o Le Bon Coté Rouge . 18198
1GP Pays d'Oc Langwedoga :

O Le Raisin Et Ange Hommage A Robert 180
Cotes du Rhone, Ardéche :

O nawralne



