Charlotte

BOUILLON

pontedziatek - czwartek 7.00 - 00.00
piaeek 700 - 1.00
sobota 8.00 - 1.00
niedziela 8.00 - 00.00

Warszawa Pl. Zbawiciela + Prozna + Pl. Trzech Krzyzy + Kieslowskiego
Krakow Pl. Szczepanski + Mostowa
Wroclaw $w. Antoniego



VIENNOISERIE — wypieki stodkie

Croissant 7.00

Croissant z nadzieniem 8.00
cytrynowy / malinowy

Croissant fourré 12.00

= migdatami i rumem
Pain au chocolat 8.00
Pain au raisin 8.00
Warkocz 8.00
Petite Brioche 6.00
Rugelach 6.00
Mata chatka 6.00
Magdalenka 2.50
Kruche ciasteczka (750g) 16.00

zlawendq / z makiem / = pistagami

PATISSERIE — wyroby cukiernicze

Creme brilée 15.00
Fondant czekoladowy 15.00
Tarta cytrynowa 15.00
Tarta z owocami sezonowymi 15.00

Tarta z czekolada i stonym karmelem 15.00

Cannelé de Bordeaux 8.00

Babeczka z budyniowym srodkiem, z rumem i wandliq.

Ekler 8.00

truskawkowy / pistagowy / waniliowy / czekoladowy

Macarons 5.00
Sernik z bialej czekolady 15.00

Mus z biatej i mlecznej czekolady 15.00
Beza 5.00

Dla grup od 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosed 10% wartosei rachunku.



ZESTAWY I DANIA SNIADANIOWE

Sniadania. J‘erwl,yemy do 24:00

DO PONIZSZYCH SNIADAN WYBIERZ DWA SEODKIE
DODATKI CHARLOTTE:

konfitura malinowa / konfitura truskawkowa / konfitura pomaranczowa

krem z bialej czekolady / krem z mlecznej czekolady / stony karmel / miod z lawendg
Jesli skoriczyt Cisie dodatef: - popros kelnera o bezplatng doktadke.

Sniadanie Charlotte 24.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodke dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub sok: Cappy lub lemoniada Charlote.

Sniadanic z jajkiem 26.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodaiki Charloe,
dowolna kawa lub herbata lub sok: Cappy lub lemoniada Charlowe
oraz jajko z wolnego wybicgu sadzone lub gotowane na mickko.

Sniadanie Charles 36.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodke dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub sok: Cappy lub lemonwada Charlote,
Jako z wolnego wybiegu sadzone lub gotowane,
kieliszek wina //zuyu/'(gct’go Belwure.

Omlet francuskl 15.00

Na stodko / z szynkq / z kozim serem. Podawany z mastem i bagietkq.

Buteczka ze szpinakiem, serem i jajkiem 15.00
Buteczka drozdiowa posypana makiem zapiekana ze szpinakem,
serem kozim i jajkiem. Podawana na zimno lub na ciepto.

Granola z jogurtem 14.00

Jogurt naturalny z domowq granolq = opickanych platkow,
orzechow, miodu i zurawiny:

Pain perdu 16.00

Francuski tost ze stodkim kremowym serkiem smietankowym z cytrynq,
konfitura malinowo-rozana Charlote.

Swieze owoce sezonowe 12.00

TARTINES — kanapki na ciepto

Wizysihie nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charlote.

Dinde mayo 16.00

Plastry pieczonej piersi z indyka. sos z zZurawiny i czerwonego wina, majonez, masto.

Mozzarella z tapenada  16.00

Mozzarella, domowa tapenada = czarnych oliwek.

Jambon Gruyere 16.00

Szynka, ser Gruyere, domowe pesto z bazylii.

Chévre chaud 16.00

Ser kozi dojrzewajqcy; tymianek, miod, masto.

Dla grup od 5 056b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



vegan

TARTINES — kanapki na zimno

Wizystkie nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charloue.

Dijon 15.00

Szynka, ser Gruyere, musztarda Dijon, masto.

Rostbef 15.00

Plastry rostbefu, majonez, roszponka.

Saumon fumé 15.00
Losos wedzony; gesta smictana, ogorek, koperek, masto.

Chevre 15.00

Ser kozi dojrzewajqcy, miod, roszponka, tymianek, masto.

Fromage 15.00

Ser ., Pavé 3 Provinces™ (mighti ser z potnocney Frangi), swieza figa, masto.

Petits pois et truffe 15.00

Hummus i pasta z zielonego groszku, swiezy ogorek, truflowy sos vinaigrette, orzeszki ziemne.

Ratatouille 15.00

Duszone warzywa: papryka zotta i czerwona, cukinia, baktazan, fenkut, rukola.

Sezonowa 15.00
Zapyiay obstuge o aktualng kanapke sezonowa.

SALATKI

Nicoise 25.00

Satata rzymska, wiiczyk, ziemniaki, zielona fasolka, pomidorki cherry;
ogorek zielony; jajka przepiorcze, sos vinaigrette = anchots, bagietka.

Cheévre chaud 25.00

Satary; grzanki z kozim serem, orzeszki pinii; miodowy sos vinaigretze.

Mieszanka satat 12.00

Cykoria, satata rzymska, rukola, swieza migta, francuski sos vinaigrette.

DODATKI

Olive et balsamique 5.00

Talerzyk olivy extra vergine z octem balsamicznym.
Koszyk pieczywa 8.00
Chleb i masto 3.00

Grillowany chleb Charlotte i masto demi-sel.

Frytki 12.00

Lrythi podawane z domowym sosem awoli.

Dla grup od 5 056b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



BULIONY

Buliony serwujemy od rana do 24:00.
Bulion klasyczny 19.00

Dtugo gotowany bulion drobiowo - wotowy z kawatkiem szpondra oraz
pleczonq marchwiq i czosnkiem, podawany z makaronem.

Bulion weganski 19.00

Dtugo gotowany bulion na bazie warzyw oraz grzybow suszonych z dodatkiem pasty
z baktazana oraz smazonych borowikow, podawany z makaronem.

SPECIALITES Charlotte

Croque-mademoiselle 27.00
Tradycyjna zapickana kanapka = cukiniq, sosem béchamel
iserem Gruyére, zestaw zielonych satat. (z jajkiem sadzonym 29.00)

Croque-monsieur 27.00
Tradycyyna zapickana kanapka z szynkq. sosem béchamel
iserem Gruyere, zestaw zielonych satat. (z jajkiem sadzonym 29.00)

Croque-madame 29.00
Zapiekana kanapka z pieczonym indyfkiem, sosem béchamel, serem Gruyere,
i jajkiem sadzonym, zestaw zielonych satat.

Satatka jarzynowa w szynce 15.00
Satatka jarzynowa, sos na bazie domowego majonezu z dodaikiem anchois,
szynka, kromka chleba Charloue.

Brandade z dorsza 15.00

Pasta z dorsza i gotowanych ziemniakow, satata rzymska,
pikle z czerwoney cebuli, krom#ka chleba zymniego.

Jajka z truflowym majonezem 15.00

Gotowane jagka, majonez truflowy; swiezy estragon, chleb o niskiey zawartosci glutenu.

Pieczone pory z twarogiem ziotowym 15.00

Preczone pory; twarog ziotowy; kruszonka chlebowa.

Assiette de fromages 19.00
Talerzyk czterech serow francuskich: Chevre, Pavé 3 Provinces, Gruyére, bleu oraz
chuney z pigwowca, grillowany chleb Charlote.

Assiette de charcuterie 19.00
Talerzyk wedlin i przysmakow francuskich, ogorek marynowany: grillowany chleb Charloue.

Slimaki po burgundzku 27.00

Slimaki zapiekane w masle czosnkowo ziotowym, bagietka paryska.

Foie ala Charlotte 19.00

Mus z watrobek drobiowych = brandy; chuney z porzeczki, bagietka paryska.

Halibut zapiekany w sosie Mornay 33.00

Filet zapiekany w soste z dodatkiem kalafiora i makaronu, catosé polana salsq z kaparow.

Boeuf Bourguignon 33.00

Wotowina duszona w czerwonym winie, duszone warzywa, purée ziemniaczane.

Prowansalskie Ratatouille ze $wiezych warzyw 29.00
Duszone warzywa, domowe pesto z bazylii, chleb Charloue.



NAPOJE GORACE

Espresso 9.00
Podwojne espresso 12.00

Café creme 9.50
Kawa $niadaniowa 13.00

Cappuccino 13.00
Latte 15.00
Flat white 16.00
Mleko sojowe / ryzowe / owsiane 3.00

Herbata Charlotte 15.00

French Breakfast - czarna herbata $niadaniowa.
Earl Grey Charles - czarna herbata z dodatkiem bergamotki.
Jardin - czarna herbata o kwiatowo - owocowym aromacie.
Vert Céladon - zielona tradycyjna chinska herbata.
Lavande rosée - zielona herbata z dodatkiem lawendy i r6zy.
Forét Rouge — czerwona herbata Rooibos bez teiny z dodatkiem owocow.
Infusion provengale - mieszanka ziét z Prowansji.
Menthe - klasyczny napar z liSci miety.
Noél - czarna herbata indyjska z rozgrzewajaca mieszanka zimowych przypraw.

NAPOJE ZIMNE

Kawa mrozona 13.00
Tonic espresso 18.00

‘Woda mineralna Buskowianka 0.33/ 7.00

gazowana, niegazowana
Woda mineralna San Pellegrino 0.25: 9.00 / 0.75¢ 16.00
Lemoniada Charlotte 12.00
Ttoczony sok jabtkowy 14.00
Swiczy sok 17.00

pomaranczowy, grejpfiutowy

Sok Cappy 10.00

pomararnczowy, jablkowy

Tonik 10.00
Coca Cola 10.00

Coca Cola, Cola Zero

Popros o bezplaing karafk¢ wody gazowaney lub niegazowaney.

Dla grup od 5 056b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



Charlotte
chleb * wino

APERITIF 0

Kir / Kir Péillant / Kir Royal : 218/20/35
Créme de Cassis de Bourgogne, Sauvignon Blanc 2

Créme de Cassis de Bourgogne, Belioure

Créme de Cassis de Bourgogne, Champagne

Kir Péche / Kir Péche Pétillant / Kir Péche Royal : 218/20/35
Likier brzoskwiniowy; Savignon Blanc e
Likzer brzoskwiniowy; Belioure

Likier brzoskwiniowy; Champagne

KOKTAJLE . V90m
French Martini T26
wodka, creme de cassts, nektar ananasowy; sok z cytryny

Pastis Whisky Sour 526
whisky, Ricard Pasis, syrop cukrowy; sok = cytryny; biatko

Calvados z tonikiem 526
koniak calvados destou fine, Henry 1homas tonik

Poncz 17651
owoce, rosé, wodka :

Mimoza 720
Belioure, swiezy sok pomarariczowy; grenadyna

Lillet Ginger Fizz H26
Lillet Blanc, wodka, imbir; bitters :

Aperol Spritz 526
Aperol, Belioure :

Calvados D’Estou Fine 16
AOC Calvados

Piwo ?14
1664 Blanc, 330 ml :

1664 Lager, 330 ml



Charlotte

chleb ** wino

WINA MUSUJACE

Bouvet-Ladubay Cremant de Loire
AOC Loire, méthode traditionnelle

Cremant de Loire Excellence Rose
AOC Loire, méthode traditionnelle

o Domaine Bobinet Le Ciel Est Bleu Pet-Nat

Loire

Beltoure
Alsace, methode Charmant

Henry Leblanc Brut

Blanc de Blancs, méthode Charmant

SZAMPANY

Champagne Alain Bernard Dizy Premier Cru

AOC Champagne

Champagne Jacuquart Montaudon Cuvee Brut
AOC Champagne (Petic - butelka 375 ml / butelka 750 ml)

WINA BIALE

< WINA NA KARAFKI

Saint Marc Reserve Sauvignon Blanc
LGP Pays d Oc Languedoc

Arnaud de Villeneuve Chardonnay
1GP Cotes Catalanes

< WINA NA BUTELKI

Domaine Gayda Flying Solo Grenache Blanc Viogner

1GP Pays dOc

O Le Bon Coté Blanc
1GP Pays d'Oc Languedoc

360° Sauvignon Blanc
1GP Loire

Bestheim Riesling
1GCP Cotes Catalanes

Chablis Domaine de la Gélinotte
AOC

O Le Petit Bandit - Rascal Cuvee Spéciale
Alsace

o Soulographie, Sons of wine
Alsace

Arnaud de Villeneuve Muscat Moelleux
1CP Cotes Catalanes, vin de dessert

i)

17:

35!
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140/230
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O wegariskie O naturalne



Charlotte

chleb ** wino

WINA POMARANCZOWE

o Les Vins Pirouette - Eros 33 190
Alsace

WINA ROZOWE
93880

3 W]N A N A KARAFKI 150ml  250ml 500 ml 101
Baron d’Arignac Syrah Rosé T :124:45 83
LGP Pays de [Heérault :

Montmeyrac Puissance & Caractere Rosé 1524 : 45 83
Vin de France :

+ WINANA BUTELKI é
Connoisseur Rose Gourmand 18 198

1GP Cotes de Gascogne

WINA CZERWONE
f

£ WIN AN A KARAFKI 150ml - 250ml — 500ml 10l
Domaine de la Provenquiere Cabernet Sauvignon 15:24 :45: 83
LGP Pays dOc :
» WINANA BUTELKI
360° Cabernet Franc 18 98
1GP Loire :
o Le Bon Coté Rouge 18198
[GP Pays d'Oc Languedoc
o Le Raisin Et Ange Hommage A Robert 180
Cotes du Rhone, Ardéche .
o La Roche Buissiere Petit Jo 190
Vin de France
o Chateau la Roche BIO © 18198

AOC Bordeaux Supérieur

O wegariskie & naturalpe



