Charlotte

BOUILLON

pontedziatek - czwartek 7.00 - 00.00
praeek 700 - 1.00
sobota 8.00 - 1.00
niedziela 8.00 - 22.00

Warszawa Pl. Zbawiciela + Prozna = Nowy Swiat = Zlota
Kieslowskiego + PI. Inwalidow
Krakow Pl. Szczepanski = Mostowa
Wroclaw $w. Antoniego + Poznafn Krysiewicza



VIENNOISERIE — wypieki stodkie

Croissant 7.00

Croissant z nadzieniem 9.00
cytrynowy / malinowy

Croissant fourré 13.00

= migdatami i rumem
Pain au chocolat 9.00
Pain au raisin 9.00
Warkocz 9.00
Petite Brioche 6.00
Magdalenka 3.00

PATISSERIE — wyroby cukiernicze

Creme brilée 16.00
Fondant czekoladowy 16.00
Tarta cytrynowa 16.00
Tarta z owocami sezonowymi 16.00

Tarta z czekolada i stonym karmelem 16.00

Cannelé de Bordeaux 9.00

Babeczka z budyniowym srodkiem, z rumem i wandliq.

Ekler 10.00

truskawkowy / pistagowy / waniliowy / czekoladowy

Macarons 6.00
Sernik z biatej czekolady 16.00
Meringue 6.00

Jrancuska beza z meghkim srodkiem

Dia grup od 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosed 10% wartosei rachunku.



ZESTAWY I DANIA SNIADANIOWE

Sniadania serwujemy do zam#kniecia.

DO PONIZSZYCH SNIADAN WYBIERZ DWA SEODKIE
DODATKI CHARLOTTE:

konfitura malinowa / konfitura truskawkowa / konfitura pomaranczowa

krem z bialej czekolady / krem z mlecznej czekolady / stony karmel / miod z lawendg
Jestli skoriczyt Ci si¢ dodatek - popros kelnera o bezptaing doktadke.

Sniadanie Charlotte 26.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub sok Cappy lub lemonada Charlote.

Sniadanie z jajkiem 28.00
Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub sok: Cappy lub lemoniada Charlote
oraz jajko z wolnego wybiegu sadzone lub gotowane na mickko.

Sniadanie Charles 38.00

Koszyk pieczywa, croissant oraz dwa stodkie dodatki Charlote,
dowolna kawa lub herbata lub sok: Cappy lub lemonwada Charlote,
Jako z wolnego wybiegu sadzone lub gotowane,
kieliszek wina musujqcego Belioure.

Omlet francuski 16.00
Na stodko / z szynkq / z kozim serem. Podawany z mastem i bagietkq.

Granola z owocami i jogurtem 18.00
Jogurt naturalny = domowaq granolq = opiekanych ptatkow,
orzechow, miodu i Zurawiny, owoce sezonowe.

Pain perdu 18.00

Francuski tost na mastaney brioche ze stodkim kremowym serkiem smietankowym z cytrynq
¢ konfiuurg malinowo-rozang Charlote.

TARTINES — kanapki na ciepto

Wizystkie nasze tartines przygotowywane sq z chleba Charloue.

Dinde mayo 16.00

Plastry pieczonej piersi z indyka, sos z Zurawiny i czerwonego wina, majones, masto.

Mozzarella z tapenada 16.00

Mozzarella, domowa tapenada z czarnych oliwek.

Jambon Gruyere 16.00

Szynka, ser Gruyére, domowe pesto z bazylii.

Chévre chaud 16.00

Ser kozi dojrzewayqcy; tymianek, miod, masto.

Dla grup od 5 056b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



vegan

TARTINES — kanapki na zimno

Dijon 15.00

Szynka, ser Gruyeére, musztarda Dijon, masto.

Bayonne 15.00

Szynka dojrzewajqca, karczochy w zalewie, rukola, masto.

Rostbef 15.00

Plastry rostbefi, majonez, roszponka.

Saumon fumé 15.00
Lososwedzony; gesta smietana, ogorek, koperek, masto.

Chevre 15.00

Ser kozi dojrzewayqcy, miod, roszponka, tymianefk, masto.

Fromage 15.00

Ser ., Pavé 3 Provinces™ (mightki ser z potnocney Frangi), swieza figa, masto.

Petits pois et truffe  15.00

Hummus i pasta z zielonego groszku, swiezy ogorek, truflowy sos vinaigrette, orzeszki ziemne.

Ratatouille 15.00

Duszone warzywa: papryka zotta i czerwona, cukinia, baktazan, fenkut. rukola.

Sezonowa 15.00
Zapytay obstuge o aktualng kanapke sezonowaq.

CROQUE

Tradyeyjna zapickana kanapka z sosem béchamel
iserem Gruyere, podawana z zestawem zielonych satat.

Croque—mademoiselle zcukiniq (zjajkiem sadzonym +2.00) 30.00
Croque—monsieur zuzynkq (zjajkiem sadzonym +2.00) 30.00
Croque—madame z pieczonym indykiem i jajkiem sadzonym 32.00

SALATKI

Nicoise 26.00

Satata rzymska, cykoria, rukola, wiiczyk, zielona fasolka, pomidorki cherry;
Jajka przepiorcze, sos vinaigreite z anchois, bagietka paryska.

Chévre chaud 26.00

Roszponka, satawa rzymska, cykoria, rukola, grzanki z kozim serem,
orzeszki pinii, miodowy sos vinaigrette.

Mieszanka satat  14.00

Cykoria, satata rzymska, rukola, swieza migta, francuski sos vinaigrette.

DODATKI

Olive et balsamique - calerzyk olivy extra virgin  octem balsamicznym. 6.00
Koszyk pieczywa 10.00
Chleb i masto - grillowany chieb Charlote i maso demi-sel. 4.00
Frytki - podawane = domowym sosem aioli. 14.00

Dla grup od 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



BULIONY

Buliony serwujemy od rana do zamknigcia.

Bulion mi¢sny 22.00
Drtugo gotowany bulion drobiowo - wolowy z kawatkiem szpondra oraz
preczonq marchwiq i czosnkiem, podawany = makaronem.

Bulion weganski 22.00

Dtugo gotowany bulion na bazie warzyw oraz grzybow suszonych z dodatkiem pasty
z baktazana oraz smazonych borowikow, podawany = makaronem.

PLATS - dania obiadowe

Steak haché¢ 42.00

Stekany stek wolowy; srednio wysmazony; sos z rozowego pieprzu i sera Gruyere, fryiki.
Coqauvin blanc 38.00

Udlo z kurczaka duszone w bialym winie z warzywami, purée ziemniaczane.

Boeuf Bourguignon 40.00

Wolowina duszona w czerwonym winie z warzywamd, purée ziemniaczane.

Sandacz po alzacku 40.00

Pieczony sandacz podawany z lanymd kluskami w sosie Mornay
z zielonym groszkiem i mastem ziolowym.

Ratatouille 34.00

Duszone warzywa, domowe pesto z bazylic, chleb Charloue.

SPECIALITES Charlotte

Satatka jarzynowa z szynka 18.00
Satatka jarzynowa, sos na bazie domowego majonezu
z dodatkiem anchois, szynka, bagietka.

Brandade z dorsza 18.00

Pasta z dorsza ( gotowanych ziemniakow, salsa z kaparow,
pikle z czerwoney cebul, kromfka chleba zyniego.

Jajka z truflowym majonezem 18.00

Gotowane jagka, majonez truflowy; swiezy estragon, chleb zymi

Pieczone pory z twarogiem ziotowym 18.00
Prieczone na masle pory; twardg ziolowy; sos szczypiorkowy; kruszonka chlebowa.

Assiette de fromages 22.00
Talerzyk czterech serow francuskich: Chevre, Pavé 3 Provinces, Gruyére, bleu oraz
chutney z pigwowca, grillowany chleb Charlote.

Assiette de charcuterie 22.00

Talerzyk wedlin i przysmakow francuskich, ogorek marynowany; grillowany chleb Charloue.

Slimaki po burgundzku 28.00

Slimaki zapickane w masle czosnkowo ziotowym, bagietka paryska.

Foie ala Charlotte 19.00
Mus z wairchek drobiowych z brandy; chutney z porzeczki, bagietka paryska.

Dla grup od 5 0s6b doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku.



NAPOJE GORACE

Napoy roslinny do kawy lub matchy 3.00

Espresso / Podwojne espresso 10.00 /13.00
Café creme 11.00
Americano 14.00
Cappuccino 15.00
Latte 17.00
Flat white 18.00

Matcha Latte 22.00
Moya Maicha Tradycyjna = dodatkiem spienionego mleka.

Herbata Charlotte 16.00

French Breakfast - czarna herbata $niadaniowa.
Farl Grey Charles - czarna herbata z dodatkiem bergamotki.
Jardin - czarna herbata o kwiatowo - owocowym aromacie.
Vert Céladon - ziclona tradycyjna chifiska herbata.
Lavande rosée - zielona herbata z dodatkiem lawendy i r6zy.
Forét Rouge — czerwona herbata Rooibos bez teiny z dodatkiem owocow.
Infusion provengale - mieszanka ziot z Prowansji.
Menthe - klasyczny napar z lisci migty.

Noél - czarna herbata indyjska z rozgrzewajaca mieszanka zimowych przypraw.

NAPOJE ZIMNE

Kawa z lodem 3007/ 14.00

Matcha Latte z lodem 300m 22.00
Moya Matcha Tradycyjna z dodatkiem mleka.

Tonic espresso 250m 22.00
Orange / Grejpfrut espresso 250mi 22.00

‘Woda mineralna Buskowianka 330,z 8.00

gazowana, niegazowana
Woda mineralna Perrier 330m/ 12.00 / 750 m¢ 18.00
Lemoniada Charlotte 300m 14.00 / 77 36.00
Ttoczony sok jabtkowy 300m 15.00
Swiezy sok $00mt 20.00

pomarariczowy; grepfiutowy

Sok Cappy 250mt 12.00

pomararnczowy, jablkowy

Coca Cola 250m 12.00

Coca Cola, Coca Cola Zero

Popros o bezptainq karafke wody gazowanej lub nicgazowaney.

Informacye o gramaturach dar oraz wykaz surowcow i alergenow dostgpny u obstugt.
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